Barolo

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

VARIETA

Nebbiolo

AREA DI PRODUZIONE
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Piemonte - Zona di Barolo, Castiglione Falletto, Serralunga d'Alba, La Morra

NOTE DEGUSTATIVE

Questo vino invecchia per almeno tre anni, due dei quali in botti di rovere. Dal tipico colore
rosso granato, con sfumature tendenti all' aranciato.

Abbonda per ricchezza, complessita e durata, & ben strutturato e di regale eleganza.
Si sposa perfettamente con carni arrostite e con piatti arricchiti da tartufi.

Al fine di esaltarne i profumi abbiate 'accortezza di servirlo in un bicchiere ampio a temperatura
ambiente.
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